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COS’È IL VINO SFUSO?

E’ protetto dalla luce

Non subisce sbalzi termici

Si esclude il contatto con agenti esterni

Grazie a questo tipo di contenitore, il vino:

Il vino sfuso è quel vino che non verrà imbottigliato e
sigillato ermeticamente.



Roma, aprile 1986: Carabinieri del
nucleo anti-sofisticazione controllano
in un supermercato che le bottiglie in
vendita non appartengano alle aziende

sotto inchiesta

PRODUZIONE INDUSTRIALE ALIMENTARE 
E LO SCANDALO DEL VINO AL METANOLO

La produzione industriale alimentare avviene nei paesi sviluppati
negli anni ‘50.

Vantaggi: facile reperibilità e preparazione degli alimenti.

 problemi di impatto ambientale e di sostenibilità.
 perdita delle conoscenze riguardo l’identità culturale e
tradizionale enogastronomica. 
 crisi relativa alla sicurezza alimentare verso gli anni ’90, tra
cui il vino al metanolo. 

Conseguenze negative dell’industrializzazione: 



 obiettivi 

Capire chi
utilizza vino

sfuso e perché 

Individuare i
principali luoghi di
vendita a Palermo

Ideare soluzioni
promozionali

Ricercare la
provenienza del

vino sfuso venduto
a Palermo



negozi di vini
oggetto di studio

DOVE SI TROVA PROVENIENZA PRODOTTO

SENZA TAPPO
Via Sammartino, 53
Via F. Petrarca, 25

Via Luigi Pirandello, 29

Sicilia,
Campania, Marche, Friuli, Piemonte

DIVINI SAPORI Via Ammiraglio Rizzo, 48 Sicilia, 
Toscana, Veneto, Abruzzo, Puglia

ENOTECA CAVOUR Via Cavour, 7 Sicilia



Recensioni di Senza Tappo Recensioni di divini sapori



I vantaggi del vino sfuso



conclusione

Come afferma l’antropologa
culturale Deborah Lupton, nelle

società occidentali contemporanee
si percepisce un’importante

associazione tra genere e cibo.



Grazie per l’attenzione!


